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El nombre de mas confianza en la seguridad y conservacion
de alimentos por méas de 65 afios.
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Nadie le hace mas facil almacenar y servir
de alimentos seguros y deliciosos

Dos tipos de impresiones para la documentacion de
cumplimiento de las normativas HACCP (por sus siglas en inglés)
y conocimiento de quien maneja el equipo.

>

Proteger los alimentos y a sus clientes es mas facil que nunca, gracias a los equipos de refrigeracion rapida Traulsen. Estos equipos manejan
sus alimentos de manera rapida y segura desde las temperaturas para servirlos hasta las temperaturas para almacenarlos (de 57.22°C hasta
debajo de los 5°C) en aproximadamente 90 minutos. Esto ayuda a prolongar la frescura de sus ingredientes y reducir los desperdicios de sus
productos. Pero mas que eso, dichos equipos pueden también mejorar la productividad de toda su cocina.

Disefiados meticulosamente para usarlos de manera sencilla

Cuando est4 batiendo o0 mezclando, no hay tiempo de leer los gruesos manuales de instruccion.

Asi que hemos puesto todo lo que pensamos en el disefio de nuestros equipos de refrigeracion rapida
para hacerlos mas féciles de operar. Hemos puesto de igual manera otras funciones en dichos equipos,
como una variedad de caracteristicas que remarcan su productividad todos los dias.

El control de microprocesador Unico de enfriado inteligente (Smart Chill ®) monitorea de forma
automatica sus alimentos y al equipo mientras realiza la documentacién para la normativa HACCP.

El enfriamiento por temperatura, producto, tiempo o inicio EZ: El enfriamiento
inteligente le permite elegir entre tres métodos de enfriamiento; enfriamiento por
temperatura, que usa sondas para enfriar los alimentos tan rapido como sea posible;

Sélo los equipos de refrigeracion rapida Traulsen incluyen dos tipos de impresion
estandar.
Estos dos tipos de impresiones informan el progreso de sus alimentos
mediante la zona de peligro (57.22-5°C) y realizar de manera automatica
la documentacion de cumplimiento de la normativa HACCP.
La primera impresion le ahorra el tiempo que le tomaria para cumplir con los
requisitos de la documentacion HACCP de manera manual.

La otra impresion crea etiquetas adhesivas que puede poner de manera directa
en los recipientes de sus productos. Estas etiquetas muestran datos claros del
personal y del inspector de salubridad. Nunca tendra que preocuparse por
etiquetas escritas a mano y dificiles de leer, personal olvidadizo u
errores del operador. Todo esto es facil, rpido y automatico.

Pero esto va mas alla de cumplir con las normas HACCP. Usted también puede
determinar que empleado maneja el producto en cada paso del proceso.

El control exclusivo de enfriamiento inteligente de Traulsen le permite

asignar un nimero al operador para una identificacion posterior.

Cada equipo de refrigeracion rapida Traulsen
viene con fres sondas inteligentes, lo que le
permite enfriar y monitorear varios lotes a la
vez.

enfriamiento por producto, que le permite pre programar el modo y el método de
enfriamiento y el punto final de temperatura de docenas de productos; enfriamiento
por tiempo que es ideal para los productos que no quisiera dafiar con las sondas,
como pasteles o tartas; y la funcién de inicio EZ que requiere sélo de un botén para
iniciar un lote.

El enfriamiento inteligente le da de igual manera tres modos distintos de
enfriamiento: Enfriamiento rapido que enfria cualquier producto debajo de los
4.44°C tan rapido como sea posible; enfriamiento suave que es ideal para enfriar
alimentos delicados y de poca densidad como ensaladas sin congelarlos; y
congelamiento que congela cualquier producto debajo de los 0° C tan rapido como.

se puede.

Equipo de refrigeracion rapida
Traulsen RBC100
(capacidad de 45.359 kg )
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SmartChill ®

Las etiquetas adhesivas le ayudan a ver de manera
facil que hay en los recipientes sin abrirlos y
determinar cuél lote almacenado sera el siguiente.

Los equipos de refrigeracion rapida Traulsen
cumplen con el protocolo de datos NAFEM. Asi
que pueda trabajar en una cocina del futuro con
redes.

Las alarmas audibles y visuales le avisan cuando
las temperaturas estan muy altas o muy bajas.
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Obtenga mas fuera de su cocina En cada cocina ahora se puede

disfrutar los beneficios del
enfriamiento de coccién.

Los equipos de refrigeracion rapida incorporan muchas caracteristicas
que estan disefladas para ayudar a mejorar la productividad y la
eficiencia de sus operaciones.

El enfriamiento de coccion es un método popular de la preparacion de
alimentos en las cocinas de todos los tamafios, tipos y objetivos. Con
este método, el personal de la cocina prepara los alimentos con
anticipacion, los enfria para almacenarlos y los retermalizar mas tarde.

Mejor desempeiio de enfriamiento representa

menos desperdicio . _ N .
Algunos de los beneficios de este sistema son faciles de apreciar,

como el hecho de que el personal puede preparar ahora alimentos
antes de las horas pico, cuando ponen toda la atencién en los
alimentos. Los ingredientes pueden también comprarse en paquetes,
lo que ayuda a ampliar su presupuesto limitado. Porque la
preparacion puede realizarse en cinco dias antes de que la necesite,
puede servir una variedad mas amplia de alimentos que lo que su
cocina puede realizar ahora.

Cada equipo de refrigeracion rapida esta disefiado de manera especial
para enfriar en el menor tiempo posible. El sistema de flujo de aire
ciclénico crea una cortina de aire de movimiento horizontal que se
extiende desde la parte superior hasta la parte inferior del equipo. Los
ventiladores centrifugos dirigen aire para enfriar alimentos en
aproximadamente 90 minutos, sin congelar el borde o hacer una
formacién de hielo en el exterior. Puede ajustar las temperaturas de
conservacion del producto y el punto final de enfriamiento del producto

para adaptarlas a las caracteristicas de sus alimentos. ) o » ) .
El método de enfriamiento de coccidn es simple en teoria, pero puede

ser dificil para implementarlos. La parte mas importante es un equipo de
refrigeracion rapida de buena calidad. Esta es la parte que permite el

El patrén de flujo de aire ciclonico
brinda una distribucion consistente de
aire frio, lo que da como resultado
menores tiempos de enfriamiento
rapido.

enfriamiento rapido para el almacenaje seguro de los alimentos que ha
preparado. Las caracteristicas Unicas de los equipos de refrigeracion
répida Traulsen no sélo mantiene seguro los alimentos, sino que también
con una buena presentacién y con sabor fresco y delicioso por dias.

Otra ventaja de Traulsen que puede ayudar en las cocinas de
enfriamiento de coccién o de aquellas que preparan grandes
lotes es nuestra compatibilidad de carros con ruedas que le
permiten llevar los carros completos de charolas o bandejas
desde el horno Combi de Hobart hasta el equipo de
refrigeracion rapida en un sélo movimiento.

—-_——

Los sistemas de refrigeracion de estos equipos estén disefiados para optimizar el enfriamiento y
la conservacion. El enfriamiento es para enfriar rapido sus productos a una temperatura segura,
y la conservacion para mantener la temperatura adecuada hasta que estén listos los alimentos
para llevarlos al siguiente proceso.
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Traulsen ofrece una variedad de modelos para cumplir con sus necesidades de operacién de espacio y
capacidad.
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Confié en la diferencia de ] _
Traulsen =
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Modelos estandar RBC50 RBC100 RBC200 RBC200RT

Modelo bajo mostrado Modelo vertical Modelo con carro con ruedas  Modelo de paso
(capacidad de 22.67 kg)  (capacidad de 45.359 kg) (capacidad de 90.718 kg) (capacidad de 90.718 kg)

Los equipos de refrigeracion rapida le dan alarmas visuales y audibles que le

parte integral del cumplimiento de la normativa HACCP, hay incluso avisos de falla

formacion de residuos y mejora la resistencia de la base, lo que le asegura que
seguird por afios de uso intensivo.

Los modelos con ruedas y de paso con capacidad de 181.436 kg. estan también disponibles. Por favor, llame a su representante de ventas para mayor informacion

Caracteristicas generales del producto

15.24 x50.80 x6.35 cm

Todos los equipos de refrigeracion rapida no se disefian igual. En Traulsen, Modelo RBC50 RBC 100 RBC200 RBC200RT
ofrecemos caracteristicas y fabricacion de calidad que no puede conseguir en Tipo de base Bajo mostrador Vertical CON CaIo con ruedas de paso
cualquier otro lugar. Capacidad de refrigeracion 22.67 Kg. 45.359 kg. 90.718 kg. 90.718 kg.
Capacidad total pies cubicos 9.2 19.72 35.0 35.0
A Capacidad de la charola 5 10 26 26

oY A . K p . . o L L L N
J - - permiten saber cualquier pequefio problema antes de gue puedan ser mas grandes. Si Acabado exterior e interior Acero inoxidable Acero inoxidable Acero inoxidable Acero inoxidable
necesita limpiar el condensador o las temperaturas estan muy altas 0 muy bajas, lo
— sabra de inmediato y podra actuar en el momento. Como las impresiones son una Datos dimensionales

y manual

h - Longitud 137.16cm 86.36cm 123.19 cm 123.19 cm
de la impresion.
P Profundidad 87.47 cm 106.26 cm 95.25cm 104.46 cm
Todos los equipos se someten a computadora rigurosa asistida, analisis de calidad Profundidad, s6lo la base 8636cm 9144cm 8636cm 8636cm
asegulradqg qL(Jje |é1tegra una variedad de prgtoco os de grlue_ba de deteccion de fugas Profundidad, puerta(s) abierta 90°  14938cm 187.96cm 165.42 cm 24447 cm
— y evaluacion de desempefio para car?ar y desempefio del sistema. Este proceso Anch bi 58420m 57.46 cm 69.21 6921
i ; asegura el nivel mas alto de confiabilidad del producto. nchura puerta abierta ' : £ m - am
Sfrecemc:js %arantla dT por V|d"a er(; las g p Altura de la puerta 5302cm 85.09 cm 184.47cm 18447 cm
isagras de leva y en las manijas de ) . . . Altura 8636cm 203.52 cm 227.33cm 227.33cm
las puertas. Al igual que todos los productos Traulsen, nuestros equipos de refrigeracion rapida Datos slectricos
ailcion de espuma ore de clorafurocaroongs e Volae 1155601 200200 Lse0n 15/
P ' Amperes totales de carga 16.0 151 152 152
Estos equipos estan fabricados con uniones brillosas. De hecho, sélo las uniones Cvmperajes de circuito 2N3A iggomss 53'205 ig'zos
soldadas se conectan a los componentes de refrigeracion, eliminando los problemas atts
de fugas con nuevos refrigerantes. Datos de refrigeracion
L . . , . Refrigerante R-404-A R-404A R-404A R-404A
La fabricacion de uso intensivo esta garantizada para durar muchos afios en su BTUHR 4400 5460 /2280 2 3880° 3880°
ambiente de trabajo. Las puertas tienen garantia de 10 afios contra deformaciones. HP del compresor % HP. 1%t/ 1%? 3,3 A
El metal sellado no se agrieta o se fractura y no tiene revestimiento de plastico. Extraccion de condensador AUtomético Drenado en el piso * Drenado en el piso * Drenadoenel piso*
Finalmente, los lados de una sola pieza del equipo y el exterior sin tornillos evitan la Descongelamiento automatico ISt Si Si Si

Caracteristicas de la
impresion y del control
Tipo de control

Nudmero de sonda

Tipo de sonda
Impresion

Fahrenheit yCentigrados

Enfriamiento inteligente ®
3

Enfriamiento inteligente ®
Estandar

Enfriamiento inteligente ®
3

Enfriamiento inteligente ®
Estandar

Enfriamiento inteligente ®
3

Enfriamiento inteligente ®
Estandar

Enfriamiento inteligente ®
3

Enfriamiento inteligente ®
Estandar

Impresion de etiqueta Estindar Esténdar Estandar Estandar

Pantalla de temp. de la base Si Si Si S

Pantalla de temp. de la sonda Si Si Si Si
Puede accesarse de manera facil a las Interfaz para computadora S S S S
impresiones para cargar el papel y las Indicador de descongelamiento Si S Si Si
efiquetas. Temperatura en grados Si Si S Si

Nuestros equipos de refrigeracion rapida se
caracterizan por la fabricacion de calidad.

Notas

! Muestra sélo el compresor del equipo de refrigeracion rapida.
2 Indica sélo el compreso de mantenimiento.

3 Muestra s6lo el compresor de mantenimiento. El equipo requiere el
compresor remoto de 4 H.P para la operacion del equipo.

“El evaporador opcional de condensado eléctrico montado en la parte
inferior esta también disponible para la extraccién de condensado.
SCaracteristica exclusiva de Traulsen
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